


ESPRESSO... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4€

ESPRESSO ΔΙΠΛΟ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
DOUBLE ESPRESSΟ

ESPRESSO FREDDO... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

CAPPUCCINO... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6€

CAPPUCCINO FREDDO... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

CAPPUCCINO LATTE (ΚΡΥO-ΖΕΣΤO) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
CAPPUCCINO LATTE (ICED-HOT)

NESCAFE ΖΕΣΤΟ/HOT . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

ΦΡΑΠΕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
FRAPPE 

EΛΛΗΝΙΚΟΣ ΚΑΦΕΣ ΔΙΠΛΟΣ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .5€
DOUBLE GREEK COFFEE

ΓΑΛΛΙΚΟΣ ΚΑΦΕΣ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .7€
FILTER COFFEE 

ΣΟΚΟΛΑΤΑ (ΚΡΥΑ-ΖΕΣΤΗ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€
CHOCOLATE (ICED-HOT)

ΤΣΑΙ / ΧΑΜΟΜΗΛΙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€
TEA / CHAMΟΜILE

ICE TEA / ARIZONA PET 450ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .10€
πράσινο τσάι με ροδάκινο / green tea with peach

ICE TEA / ARIZONA PET 450ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . 10€
πράσινο τσάι με λεμόνι / green tea with lemon

ICE TEA / ARIZONA PET 450ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . 10€
πράσινο τσάι με μύρτιλο / green tea with blueberry

ICE TEA / ARIZONA PET 450ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .10€
πράσινο τσάι με τζίνσενγκ / green tea with ginseng

ICE TEA / ARIZONA PET 450ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .10€
πράσινο τσάι με ρόδι / green tea with pomegranate

ΑΝΑΜΕΙΚΤΟΣ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€
FRESH SEASONAL FRUITS 

ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€
FRESH ORANGE JUICE

ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ ΚΑΡΟΤΟ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€
FRESH CARROT JUICE

ΣΠΙΤΙΚΗ ΛΕΜΟΝΑΔΑ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€
HOMEMADE LEMONADE
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ΣΟΚΟΛΑΤΑ / ΒΑΝΙΛΙΑ / ΦΡΑΟΥΛΑ . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

CHOCOLATE / VANILLA / STRAWBERRY 

COCA COLA 250ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

COCA COLA ZERO 250ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

S P R I T E  250ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . .6€

E P SA ORANGE  250ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. .6€

E P SA ORANGE  B LU E  250ml.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

THR E E  C ENTS  P LA IN  SODA 200ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

THR E E  C ENTS  P INK  GRAP E F RU I T  SODA 200ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

THREE CENTS AEGEAN MEDITERRANEAN TONIC 200ml. . . . . . .. . . . . . . . . . . .8€

R E D  BU L L  250ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

ΒΑΝΑΝΑ PEANUT BUTTER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€
γάλα αμυγδάλου, μπανάνα, μέλι, φυστικοβούτυρο / 
almond milk, banana, honey, peanut butter

RED FOREST.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . 13€
γάλα βρώμης, φράουλα, ρόδι, μύρτιλο, μπανάνα /
oat milk, strawberry, pomegranate, blueberry, banana

HAWAI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . 13€
ανανάς, φράουλα, γάλα καρύδας, μπανάνα, κάσιους /
pineapple, strawberry, coconut milk, banana, cashew

GREEN LIFE. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€
αγγούρι, baby σπανάκι, αβοκάντο, λάιμ, ακτινίδιο / 
cucumber, baby spinach, avocado, lime, kiwi

H E IN EK EN 330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . .. . . . .. 12€

F I X  H E L LAS  330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€

E ZA Z  ALCOHOL  F R E E  330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .10€

SOL.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 13€

ST E L LA ARTO I S  330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13€

ES T R E L LA IN ED I T  750ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28€

ΖΑΓΟΡΙ 1Lt / ΖΑGORI 1Lt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .6€

ΖΑΓΟΡΙ ΑΝθΡΑΚΟΥΧΟ 1Lt / ZAGORI SPARKLING 1Lt. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .7€

S . P E L L EGR INO ( S PARK L ING)  330ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6€

S . P E L L EGR INO ( S PARK L ING)  750ml . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .8€

HEALTHY HABITS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . 13€
σπανάκι, μπανάνα, γάλα βρώμης, βρώμη, μέλι, λιναρόσπορος /
spinach, banana, oat milk, oat, honey, linseed

3



MEDITERRANEAN SPRING ............................................................................................................................19€

GIN | LIMONCHELLO | LIME | VANILLA | EGG WHITE

PINK LADY .............................................................................................................................................................................19€

MASTIC | ITALICUS | PINK GRAPEFRUIT SODA | LIME

MARY POPPINS ............................................................................................................................................................19€

TEQUILA | PASSION PUREE | ROSE GRAPEFRUIT SYRUP | PINK GRAPEFRUIT SODA

CUCUMBER ..........................................................................................................................................................................19€

GIN | MASTIC | LIME | CUCUMBER SYRUP

DARK & NUTTY ............................................................................................................................................................19€

RUM | FRANGELICO | LIME | GINGER BEER 

SMOKY SUMMER ....................................................................................................................................................19€

MESCAL | LIME | GINGER | CHILLY

GREEK LOVERS ..............................................................................................................................................................19€

TSIPOURO | VODKA | PINEAPPLE | LIME | SUGAR SYRUP

TROPICAL SUNSET.. . . . . . . . . . . . . ..............................................................................................................................19€

VODKA, ITALICUS, PINEAPPLE PUREE, PINK GRAPEFRUIT,

PASSION PUREE, LIME, AROMATIC BITTERS

WATERMELON SENSATION ..............................................................................................................20€

VODKA | VERMOUTH | LIME | WATERMELON PUREE | LEMONGRASS

LOHAN SPRITZ ..........................................................................................................................................20€

GIN | APEROL | PINK GRAPEFRUIT SODA | LIME | SUGAR SYRUP  

RUM PUNCH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ........................................................................................................20€

BLEND RUM | COCONUT | CINNAMON | LIME | AROMATIC BITTER

MOJITO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€

MARGARITA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€

BLOODY MARΥ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . .16€

ESPRESSO MARTINI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€

NEGRONI.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€

CAIPIRINHA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .16€

CAIPIROSKA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . 16€

DAIQUIRI. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16€

PORNSTAR.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16€

PINA COLADA.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16€

MAI TAI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..16€

ZOMBIE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16€

APEROL SPRITZ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16€

Non Alcoholic Cocktails

EXOTIC DREAM ............................................................................................................................................................15€
PINEAPPLE PUREE | PASSION PUREE | LIME | VANILLA

BITTER MOOD . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ................................................................................................................ 15€
MANDARIN PUREE | LIME | VANILLA | SODA
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Κανάτες / Jugs

Ελληνικοί Λευκοί Οίνοι 
Greek White Wines

ΑVΑΝΤΙS HISTORIA GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L . . . . . . . .. . . . . . . . . . 13€/45€
ASSYRTIKO | VIOGNIER | DOMAINE AVANTIS
    

. . . . . . . . . . . . . . . . . .80€

55€ 

50€ 

150€ 0.75L

55€

Διεθνείς Λευκοί Οίνοι 
International White Wines

SAINT CLAIR SAUVIGNON . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15€/60€
GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L

SAUVIGNON  BLANC | MARLBOROUGH | NEW ZEALAND

45€ 

CHABLIS A.C. J MOREAU ET FILS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .80€
CHARDONNAY

CHABLIS A.C. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .95€
JOSEPH DROUHIN | BURGUNDY | FRANCE

SANCERRE A.C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .100€
SAUVIGNON BLANC | PASCAL JOLIVET | LOIRE | FRANCE

BARON DE L POUILLY FUMÉ A.C. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .280€
SAUVIGNON BLANC | DOMAINE DE LADOUCETTE | LOIRE | FRANCE

MARGARITA 1Lt 140€

ΣΑΓΚΡΙΑ ΛΕΥΚΗ / WHITE SANGRIA 1Lt 70€

ΣΑΓΚΡΙΑ ΡΟΖΕ / ROSE SANGRIA 1Lt 70€
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Ελληνικοί Κόκκινοι Οίνοι 
Greek Red Wines

60€ 

70€ 

SYRAH GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .13€/50€

Διεθνείς Ροζέ Οίνοι 
International Rosé Wines

ROSÉ DE MARRES GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L/1.5L. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14€/55€

80€

60€

0.75L

CÔTES DE PROVENCE  FRANCE
M DE MINUTY ROSÉ . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .70€

140€

Ελληνικοί Ροζέ Οίνοι 
Greek Rosé Wines

AVANTIS ROSE AMYGDALIES GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L. . . . .13€/45€
DOMAINE AVANTIS |  ROSE-SYRAH

ALPHA ROSÉ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . .60€
XINOMAVRO |  ALPHA ESTATE | GREECE
O.75L 

LA TOUR MELAS IDYLLE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . .60€
SYRAH |  GRENACHE ROUGE | AGIORGITIKO | LA TOUR MELAS | GREECE
O.75L

55€
PGI

.

O.75L
GREECE

55€
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BOTTEGGA PROSECCO BRUT.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12€/50€
GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L
WHITE |  BOTTEGA | ITALY

MOSCATO D’ASTI TRUFFLE HUNTER.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .12€/50€
GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L
LEDA | MOSCATO

  60€ 

ΑΠΛO ΠΟΤΟ / SIMPLE DRINK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . 15€

ΣΠΕΣΙΑΛ ΠΟΤΟ / SPECIAL DRINK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . 18€

PREMIUM ΠΟΤΟ / PREMIUM DRINK. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22€

Σαμπάνιες Ροζέ 
Champagnes Rosé 

GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L

BOTTLE 0.75L

0.75L

MO T ICE IMP RIAL ROS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . , . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .240€

Σαμπάνιες Brut 
Champagnes Brut 

GLASS 150ML/BOTTLE 0.75L

0.75L

ICE

0.75L

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .650€D

. . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .200€

.. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€/160€

Διεθνείς Κόκκινοι Οίνοι 
International Red Wines

MALBEC FRESH DE VERANOGLASS 150ML/BOTTLE 0.75L. . . . . . . . . . 15€/50€
 

160€ 

75€ 
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.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€/200€

.......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 .300€



VΟDKA

SMIRNOFF RED                     130€          

ABSOLUT                           130€            

TEQUILA

JOSE CUERVO GOLD            130€

JOSE CUERVO SILVER           130€          

           

RUM

BACARDI                           130€

BACARDI NEGRA                 130€          

           

GIN

BEEFEATER                         130€          

TANQUERAY                      130€            

ΑΠΛΕΣ ΦΙΑΛΕΣ / SIMPLE BOTTLES

WHISKEY

TULLAMORE                       130€

HAIG                              130€         

DEWARS                           130€          

           

VΟDKA             0,7l t            1 ,75l t

GREY GOOSE          220€             550€

BELVEDERE              220€             580€

ABSOLUT ELYX         220€             580€

BELUGA GOLD LINE    330€             600€

TEQUILA

PATRON REPOSADO            220€

PATRON SILVER                  220€

PATRON ANEJO                250€ 

DON JULIO 1942               650€

           

P R EMIUM ΦΙΑΛΕΣ /  P R EMIUM BOTTL ES

WHISKEY

LAGAVULIN 16                  320€

MACALLAN 12                  320€        

VΟDKA

STOLICHNAYA                    160€

SMIRNOFF BLACK                160€            

TEQUILA

DON JULIO BLANCO            160€

DON JULIO REPOSADO         160€  

DON JULIO ANEJO             160€          

           

RUM

HAVANA 7                       160€

SAILOR JERRY                     160€  

CHAIRMANS SPICED            160€

GIN

TANQUERAY No TEN            160€

BOMBAY                         160€          

      

SPECIAL ΦΙΑΛΕΣ / SPECIAL BOTTLES

GIN             0,7l t       1 ,75l t  

HENDRICKS       220€       450€

GIN MARE     220€         -

WHISKEY

DIMPLE GOLDEN SELECTION     160€

JOHNNIE BLACK                  160€          

           

RUM

DIPLOMATICO RESERVA       220€

ZACAPA 23 Y.O.               240€
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Τα ψωμιά μας ψήνονται κάθημερινά στο φούρνο μας....................................................3€
Our breads are baked every day in our oven

Σπιτ ικές Aλοιφές / Homemade Dips

ΤΑΡΑΜΟΣΑΛΑΤΑ / FISH ROE SPREAD..............................................................9€

ΤΖΑΤΖΙΚΙ....................................................... ......................................................................................9€  

ΤΥΡΟΚΑΥΤΕΡΗ / SPICY CHEESE SPREAD .................................................... .........9€
με ξινότυρο Μυκόνου / with Myconian sour cheese

ΜΕΛΙΤΖΑΝΟΣΑΛΑΤΑ ΚΑΠΝΙΣΤΗ................... ...........................................................9€
/ SMOKED EGGPLANT SALAD

ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ ΓΙΑΛΑΝΤΖΙ..................................................................................... 16€
αρωματικό γιαούρτι και αυγολέμονο /
flavored yogurt and egg-lemon

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΜΟΣΧΑΡΙ/ BEEF CARPACCIO ...................................................21€

με τσιπς πατάτας, μαγιονέζα τρούφας και ξύδι Σερι 

/with potato chips truffle mayo and sherry vinegar

ΚΑΡΠΑΤΣΙΟ ΦΡΕΣΚΟΥ ΨΑΡΙΟΥ ................................................................................21€

 / FRESH FISH CARPACCIO

με εσπεριδοειδή, τσίλι πιπεριά και σχοινόπρασο

/ with citrus, chilli pepper and chives

ΤΑΡΤΑΡ ΣΟΛΩΜΟΥ/ SALMON TARTARE................................................24€

με ξύδι από αγγούρι, αβοκάντο, φρέσκο κρεμμύδι, yuzu λεμόνι  / 

with cucumber vinegar, onion, avocado and yuzu lemon

ΜΠΡΟΥΣΚΕΤΑ ΜΕ ΨΗΤΕΣ ΓΑΡΙΔΕΣ /

BRUSCHETTA WITH GRILLED SHRIMPS ..............................................................19€  

με γαρίδες, μους αβοκάντο, αγγούρι και ραπανάκι / 

with shrimps, avocado mousse, cucumber and radish 

ΜΠΑΚΑΛΙΑΡΟΣ ΤΗΓΑΝΗΤΟΣ ΣΕ ΠΑΝΚΟ..........................................................19€

/ FRIED COD WITH PANCO

με κρέμα από ψητά σκόρδα, χόρτα εποχής και μαύρο ταραμά / 

with grilled garlic cream, seasonal greens and black fish roe

ΚΑΛΑΜΑΡΑΚΙΑ ΤΗΓΑΝHΤΑ / FRIED SQUIDS...................,....................18€  

με σως ταρτάρ / with tartare sauce

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ / SAGANAKI SHRIMPS........................................22€

με πιπεριά, τοματίνια, φέτα και σάλτσα μπισκ / 

with peppers, cherry tomatoes, feta cheese and bisque sauce

ΜΥΔΙΑ ΑΧΝΙΣΤΑ / STEAMED MUSSELS...........................................................17€

με ρετσίνα, σκόρδο, τσίλι και φρέσκα μυρωδικά / 

with retsina wine, garlic, chilli, and fresh herbs

ΧΤΑΠΟΔΙ ΣΧΑΡΑΣ / OCTOPUS ON THE GRILL....................................22€

με φάβα και τραγανή κάπαρη / 

with fava and crispy caper

 

Ωμά και θαλασσινά Ορεκτικά
Raw & Sea Appetizers
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LOHAN ΣΑΛΑΤΑ / LOHAN SALAD................................................................24€

ψητό μοσχάρι, σπαράγγια, παρμεζάνα, βινεγκρέτ μέλι, βαλσάμικο και λάδι τρούφας /

roasted beef, asparagus, parmesan, vinaigrette honey, balsamic and truffle oil

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΨΗΤEΣ ΓΑΡIΔΕΣ / ................................................................................21€

SALAD WITH GRILLED SHRIMPS

γαρίδες σχάρας, ψητά λαχανικά, ταλιατέλες λαχανικών και 

λαδολέμονο με πιπερόριζα/

grilled shrimp, grilled vegetables, vegetable tagliatelle and

lemon oil with ginger

ΧΩΡΙAΤΙΚΗ / GREEK TRADITIONAL ‘’CHORIATIKI’’...................................17€

με ντοματίνια, αγγούρι, πιπεριές, φέτα, κρεμμύδι, κρίταμο, ελιές,

παξιμάδι, ρίγανη, χαρούπι με ελαιόλαδο και ξύδι  /

with cherry tomatoes, cucumber, peppers, feta cheese, onion, sea fennel,

olives, oregano, rusk and carob with olive oil and vinegar

ΚΙΝOΑ ΤΡΙΧΡΩΜΗ / QUINOA SALAD.........................................................................................18€

με καβουρδισμένα αμύγδαλα, cranberries, ρόκα, 

ξινόμηλο και βινεγκρέτ από μέλι και μουστάρδα /

with roasted almonds, cranberries, arugula, sour apple

and honey-mustard vinaigrette

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ / CAESARS SALAD.........................................................22€

με ψητό κοτόπουλο, baby gem μαρούλι, ψητό καλαμπόκι, κρουτόν, μπέικον,

παρμεζάνα και βινεγκρέτ με αντζούγιες / 

with grilled chicken, baby gem lettuce, grilled corn, croutons, bacon, parmesan

and vinaigrette with anchovie

ΑΛΚΥΟΝIΔΕΣ ΣΑΛAΤΑ / ALKYONIDES SALAD........................................15€

με μαρούλι, baby ρόκα, ντομάτα, ελιές, πιπεριά, τουρσί αγγούρι, καρότο, 

ελαιόλαδο και ξύδι /

with lettuce, baby arugula, tomato, olives, peppers, pickles, carrot,

olive oil & vinegar

 

ΜΠΟΥΡAΤΑ/ BURRATA....................................................................................................22€

με ποικιλία από ντοματίνια και λάδι βασιλικού / 

with cherry tomatoes and basilic oil



Hot Appetizers / Ζεστά Ορεκτικά

ΣΠΑΝΑΚΟΠΙΤΑ ΣΧΑΡΑΣ / GRILLED SPINACH PIE................................... ....14€

με ντιπ γιαουρτιού, ταχίνι και μέλι /

with yogurt dip, sesame spread and honey

ΚΕΦΤΕΔΑΚΙΑ / MEATBALLS........................................................................................18€

με κιμά μοσχάρι, πρόβατο, μους από κοπανιστή Μυκόνου,

χειροποίητα πιτάκια και σάλτσα από ψητή πιπεριά/

made with beef and mutton, kopanisti Myconian cheese

spread handmade pita bread and roasted pepper sauce

ΚΟΛΟΚΥθΑΚΙΑ ΤΗΓΑΝHΤΑ / FRIED ZUCCHINI.......................................14€

με τζατζίκι - αβοκάντο / with tzatziki-avocado spread

ΦΕΤΑ ΤΗΓΑΝHΤΗ / FRIED FETA CHEESE............................................................15€

με μέλι, μαύρο σουσάμι και κονφί λεμόνι /

with honey, black sesame and confit lemon

ΠΑΝΤΖΑΡΙΑ ΨΗΤΑ / BEETROOT ROASTED......................................................16€ 

με ξύδι φραμπουάζ, λάδι μυρωδικών και ελιές /

with framboise vinegar, herb oil and olives

Σαλάτες / Salads
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LOHAN ΣΑΛΑΤΑ / LOHAN SALAD................................................................24€

ψητό μοσχάρι, σπαράγγια, παρμεζάνα, βινεγκρέτ μέλι, βαλσάμικο και λάδι τρούφας /

roasted beef, asparagus, parmesan, vinaigrette honey, balsamic and truffle oil

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΨΗΤEΣ ΓΑΡIΔΕΣ / ................................................................................21€

SALAD WITH GRILLED SHRIMPS

γαρίδες σχάρας, ψητά λαχανικά, ταλιατέλες λαχανικών και 

λαδολέμονο με πιπερόριζα/

grilled shrimp, grilled vegetables, vegetable tagliatelle and

lemon oil with ginger

ΧΩΡΙAΤΙΚΗ / GREEK TRADITIONAL ‘’CHORIATIKI’’...................................17€

με ντοματίνια, αγγούρι, πιπεριές, φέτα, κρεμμύδι, κρίταμο, ελιές,

παξιμάδι, ρίγανη, χαρούπι με ελαιόλαδο και ξύδι  /

with cherry tomatoes, cucumber, peppers, feta cheese, onion, sea fennel,

olives, oregano, rusk and carob with olive oil and vinegar

ΚΙΝOΑ ΤΡΙΧΡΩΜΗ / QUINOA SALAD.........................................................................................18€

με καβουρδισμένα αμύγδαλα, cranberries, ρόκα, 

ξινόμηλο και βινεγκρέτ από μέλι και μουστάρδα /

with roasted almonds, cranberries, arugula, sour apple

and honey-mustard vinaigrette

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ / CAESARS SALAD.........................................................22€

με ψητό κοτόπουλο, baby gem μαρούλι, ψητό καλαμπόκι, κρουτόν, μπέικον,

παρμεζάνα και βινεγκρέτ με αντζούγιες / 

with grilled chicken, baby gem lettuce, grilled corn, croutons, bacon, parmesan

and vinaigrette with anchovie

ΑΛΚΥΟΝIΔΕΣ ΣΑΛAΤΑ / ALKYONIDES SALAD........................................15€

με μαρούλι, baby ρόκα, ντομάτα, ελιές, πιπεριά, τουρσί αγγούρι, καρότο, 

ελαιόλαδο και ξύδι /

with lettuce, baby arugula, tomato, olives, peppers, pickles, carrot,

olive oil & vinegar

 

ΜΠΟΥΡAΤΑ/ BURRATA....................................................................................................22€

με ποικιλία από ντοματίνια και λάδι βασιλικού / 

with cherry tomatoes and basilic oil



Ζυμαρικά / Pasta

ΚΑΡΜΠΟΝAΡΑ ΜΕ ΚΑΠΝΙΣΤO ΧΟΙΡ ΙΝO /...................................... ...19€  

CARBONARA WITH SMOKED PORK

πεκορίνο και παστό κρόκο / pecorino and salted yolk

ΠΑΠΑΡΔΕΛΕΣ ΜΕ ΠΟΙΚΙΛΙΑ ΜΑΝΙΤΑΡΙΩΝ /........................................22€

PAPPARDELLE WITH VARIETY OF MUSHROOMS

πάστα τρούφας και σάλτσα παρμεζάνας / truffle paste and parmesan sauce

ΠΕNΝΕΣ ΜΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ / PENNE WITH CHICKEN . . . ...............19€  

λιαστή ντομάτα και κρέμα παρμεζάνας  / cherry tomatoes and parmesan cream

ΣΠΑΓΓΕΤ Ι  θΑΛΑΣΣ ΙΝΩΝ / SEAFOOD SPAGHETTI............................26€  

με σάλτσα μπισκ και ντομάτα / with bisque sauce and tomato

ΣΠΑΓΓΕΤ Ι  ΝΑΠΟΛΙ / NAPOLI SPAGHETTI . . . ...............................................19€
σάλτσα ντομάτας / τοματο σαθψε

 

ΕΞΤΡΑ ΓΙΑ ΦΡΕΣΚΙΑ ΤΡΟΥΦΑ /..........................................................................+ 20€

EXTRA FOR FRESH TRUFFLE

1 1

LOHAN ΣΑΛΑΤΑ / LOHAN SALAD................................................................24€

ψητό μοσχάρι, σπαράγγια, παρμεζάνα, βινεγκρέτ μέλι, βαλσάμικο και λάδι τρούφας /

roasted beef, asparagus, parmesan, vinaigrette honey, balsamic and truffle oil

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΨΗΤEΣ ΓΑΡIΔΕΣ / ................................................................................21€

SALAD WITH GRILLED SHRIMPS

γαρίδες σχάρας, ψητά λαχανικά, ταλιατέλες λαχανικών και 

λαδολέμονο με πιπερόριζα/

grilled shrimp, grilled vegetables, vegetable tagliatelle and

lemon oil with ginger

ΧΩΡΙAΤΙΚΗ / GREEK TRADITIONAL ‘’CHORIATIKI’’...................................17€

με ντοματίνια, αγγούρι, πιπεριές, φέτα, κρεμμύδι, κρίταμο, ελιές,

παξιμάδι, ρίγανη, χαρούπι με ελαιόλαδο και ξύδι  /

with cherry tomatoes, cucumber, peppers, feta cheese, onion, sea fennel,

olives, oregano, rusk and carob with olive oil and vinegar

ΚΙΝOΑ ΤΡΙΧΡΩΜΗ / QUINOA SALAD.........................................................................................18€

με καβουρδισμένα αμύγδαλα, cranberries, ρόκα, 

ξινόμηλο και βινεγκρέτ από μέλι και μουστάρδα /

with roasted almonds, cranberries, arugula, sour apple

and honey-mustard vinaigrette

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ / CAESARS SALAD.........................................................22€

με ψητό κοτόπουλο, baby gem μαρούλι, ψητό καλαμπόκι, κρουτόν, μπέικον,

παρμεζάνα και βινεγκρέτ με αντζούγιες / 

with grilled chicken, baby gem lettuce, grilled corn, croutons, bacon, parmesan

and vinaigrette with anchovie

ΑΛΚΥΟΝIΔΕΣ ΣΑΛAΤΑ / ALKYONIDES SALAD........................................15€

με μαρούλι, baby ρόκα, ντομάτα, ελιές, πιπεριά, τουρσί αγγούρι, καρότο, 

ελαιόλαδο και ξύδι /

with lettuce, baby arugula, tomato, olives, peppers, pickles, carrot,

olive oil & vinegar

 

ΜΠΟΥΡAΤΑ/ BURRATA....................................................................................................22€

με ποικιλία από ντοματίνια και λάδι βασιλικού / 

with cherry tomatoes and basilic oil



Ριζότο / Risotto

Κυρίως Πιάτα με Κρέας 
Main Courses with Meat

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΤΟ ΦΟΥΡΝΟ / ROASTED CHICKEN...............................................25€

ψημένο σε ξυλόφουρνο, καπνιστό ρύζι με γιαούρτι /

baked in a wood oven, smoked rice with yogurt

BURGER BLACK ANGUS (300ΓΡ) / ..............................................................................28€ 

BURGER BLACK ANGUS (300GR)

συνοδεύεται με σκαρμότσα, καραμελωμένα κρεμμύδια, βαλεριάνα

σως μαγιονέζας και φρέσκες τηγανητές πατάτες /

accompanied with scamorza, caramelized onions, valerian,

mayo sauce and fresh fried potatoes

ΜΠΙΦΤΕΚΙ ΓΑΛΟΠΟΥΛΑΣ / TURKEY MEAT PATTY....................................................20€

με λιαστές ντομάτες, βασιλικό και μαριναρισμένο λάχανο /

with sundried tomatoes, basil and marinated cabbage

ΑΡΝΙΣΙΑ ΠΑΪΔΑΚΙΑ / LAMB RACK (για 2 άτομα / 2 people)......................49€

με ψητή πατατοσαλάτα και αγριοράπανο  /

with roasted potato salad and wild radish

ΜΠΙΦΤΕΚΙ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ / BEEF PATTY........................................................................................19€

ψημένο σε ξυλόφουρνο /grilled in wood oven

RIB-EYE ΟΥΡΟΥΓΟΥΑΗΣ (300γρ) / RIB-EYE URUGUAY (300gr)...................42€

TOMAHAWK USA BLANK ANGUS....................................................................................110€/kg

με πουρέ μαϊντανού, ψητά σπαράγγια και pepper sauce  /

with parsley puree, grilled asparagus and pepper sauce

ΡΙΖOΤΟ ΜΕ ΨΗΤA ΣΠΑΡAΓΓΙΑ / ...............................................................................24€

RISOTTO WITH GRILLED ASPARAGUS

σπανάκι και αυγολέμονο / spinach and egg- lemon cream

ΡΙΖOΤΟ ΜΕ ΤΑΛΙAΤΑ BLACK ANGUS / ............................................................31€

RISOTTO BLACK ANGUS TAGLIATA

γκοργκοντζόλα, μανιτάρια πορτσίνι και σιρόπι από κόκκινο κρασί και κάρδαμο / 

swith gorgonzola, porcini mushrooms and syrup of red wine and cardamom

ΚΡΙθΑΡΟΤΟ θΑΛΑΣΣΙΝΩΝ / .............................................................................. .29€

SEAFOOD BARLEY

με κρόκο Κοζάνης  και σάλτσα πιπεριάς / with Kozani saffron and pepper sauce

ΚΡΙθΑΡΟΤΟ ΑΣΤΑΚΟΥ / LOBSTER BARLEY .................................................35€

με πιπεριές, ντοματιά, σάλτσα μπισκ και κατίκι Δομοκού  / 

with pepper, cherry tomatoes, bisque sauce and katiki cheese
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LOHAN ΣΑΛΑΤΑ / LOHAN SALAD................................................................24€

ψητό μοσχάρι, σπαράγγια, παρμεζάνα, βινεγκρέτ μέλι, βαλσάμικο και λάδι τρούφας /

roasted beef, asparagus, parmesan, vinaigrette honey, balsamic and truffle oil

ΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΨΗΤEΣ ΓΑΡIΔΕΣ / ................................................................................21€

SALAD WITH GRILLED SHRIMPS

γαρίδες σχάρας, ψητά λαχανικά, ταλιατέλες λαχανικών και 

λαδολέμονο με πιπερόριζα/

grilled shrimp, grilled vegetables, vegetable tagliatelle and

lemon oil with ginger

ΧΩΡΙAΤΙΚΗ / GREEK TRADITIONAL ‘’CHORIATIKI’’...................................17€

με ντοματίνια, αγγούρι, πιπεριές, φέτα, κρεμμύδι, κρίταμο, ελιές,

παξιμάδι, ρίγανη, χαρούπι με ελαιόλαδο και ξύδι  /

with cherry tomatoes, cucumber, peppers, feta cheese, onion, sea fennel,

olives, oregano, rusk and carob with olive oil and vinegar

ΚΙΝOΑ ΤΡΙΧΡΩΜΗ / QUINOA SALAD.........................................................................................18€

με καβουρδισμένα αμύγδαλα, cranberries, ρόκα, 

ξινόμηλο και βινεγκρέτ από μέλι και μουστάρδα /

with roasted almonds, cranberries, arugula, sour apple

and honey-mustard vinaigrette

ΣΑΛΑΤΑ ΚΑΙΣΑΡΑ / CAESARS SALAD.........................................................22€

με ψητό κοτόπουλο, baby gem μαρούλι, ψητό καλαμπόκι, κρουτόν, μπέικον,

παρμεζάνα και βινεγκρέτ με αντζούγιες / 

with grilled chicken, baby gem lettuce, grilled corn, croutons, bacon, parmesan

and vinaigrette with anchovie

ΑΛΚΥΟΝIΔΕΣ ΣΑΛAΤΑ / ALKYONIDES SALAD........................................15€

με μαρούλι, baby ρόκα, ντομάτα, ελιές, πιπεριά, τουρσί αγγούρι, καρότο, 

ελαιόλαδο και ξύδι /

with lettuce, baby arugula, tomato, olives, peppers, pickles, carrot,

olive oil & vinegar

 

ΜΠΟΥΡAΤΑ/ BURRATA....................................................................................................22€

με ποικιλία από ντοματίνια και λάδι βασιλικού / 

with cherry tomatoes and basilic oil



Κυρίως πιάτα με Ψάρια & θαλασσινά / 
Main Courses with Seafood

ΛΑΒΡAΚΙ ΦΙΛEΤΟ / SEABASS FILLET.................................................................................28€

με πουρέ μαϊντανού, λαχανικά βουτύρου και κρόκο Κοζάνης /

with puree parsnip, vegetables with butter and Kozanis saffron

ΣΟΛΟΜOΣ ΦΙΛΕΤΟ / SALMON FILLET .....................................................................29€

με καπνιστό ρύζι, γλάσο σόγιας, αβοκάντο και λάδι μαϊντανού /

with smoked rice, soy glaze, avocado and parsley oil

ΦΙΛEΤΟ ΑΠO ΦΡEΣΚΟ ΨAΡΙ ΗΜEΡΑΣ /........................................................................34€

FILLET OF CATCH OF THE DAY

με  ντολμαδάκια γιαλαντζι, γιαούρτι με μυρωδικά και αυγολέμονο /

with yalanji dolmades, yogurt with herbs and egg lemon cream

ΚΑΛΑΜΑΡΙ ΣΧΑΡΑΣ / GRILLED CALAMARI.............................................................26€

με πλιγούρι, σάλτσα από φέτα ψητή και λαδολέμονο /

with semolina, grilled feta sauce and olive oil

ΑΣΤΑΚOΣ ΦΡEΣΚΟΣ / FRESH LOBSTER ..................................................................130€/kg

ΓΑΡIΔΕΣ JUMBO /  JUMBO SHRIMPS .................................................................120€/kg

ΦΡΕΣΚΟ ΨΑΡΙ /  CATCH OF THE DAY................................................................. 110€/kg

ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ / SIDE DISHES

BABY ΠΑΤΑΤΕΣ / BABY POTATOES .........................................................................10€

στον φούρνο / in the oven

ΣΟΤΕ ΛΑΧΑΝΙΚΑ / SAUTEED VEGETABLES .............................................. 10€

ΠΟΥΡΕ ΜΑΙΝΤΑΝΟΥ / PUREE PARSNIP .......................................................... 10€

ΤΗΓΑΝHΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ / FRIED POTATOES ................................................... 10€

ΨΗΤΟ ΚΑΛΑΜΠΟΚΙ / GRILLED CORN .......................................................... 10€

ΠΡΑΣΙΝΗ ΣΑΛΑΤΑ / GREEN SALAD ................................................................ 10€

με λάδι βασιλικού / with basil oil
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ΤΑΚΟΣ / TACOS..................................................................................................................... 1 8€

με ποικιλία από μανιτάρια, jack fruit, μαριναρισμένη τομάτα και γουακαμόλε / 

with variety of mushrooms, jackfruit, marinated tomato and guacamole

ΤΑΚΟΣ RIBEYE / TACOS RIBEYE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24€

με γουακαμόλε και τηγανιτό κρεμμύδι / with guacamole and fried onion

ΠΙΝΣΑ ΕΛΛΗΝΙΚΗ / GREEK PINSA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21€

με σάλτσα ντομάτας, πιπεριά, κρεμμύδι, ελιές, φέτα, μοτσαρέλα και ρίγανη / 

with tomato sauce, pepper, onion, olives, feta cheese, mozzarella and oregano

ΠΙΝΣΑ ΣΠΕΣΙΑΛ/ PINSA SPECIAL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24€

με σάλτσα τομάτας, μανιτάρια, πιπεριές, μπέικον και μοτσαρέλα / 

with tomato sauce, mushrooms, peppers, bacon and mozzarella

OPEN ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ  ΠΡΟΣΟΥΤΟ / . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 8€

OPEN SANDWICH PROSCIUTTO

με μοτσαρέλα, λιαστή ντομάτα, ρόκα και μαγιονέζα με βασιλικό / 

with mozzarella, sundried tomato sauce, arugula and basil mayo

ΚΛΑΜΠ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ / CLUB SANDWICH . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€

ζαμπόν, μπέικον, γκούντα, μαγιονέζα και ντομάτα /

ham, bacon, gouda, mayonnaise and tomato

ΚΛΑΜΠ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΣΝΙΤΣΕΛ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ / . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25€

CLUB SANDWICH SCHNITZEL CHICKEN

μπέικον, γκούντα, μαγιονέζα, βαλεριάνα χαρουπόμελο και πατάτες τηγανιτές / 

with bacon, gouda, mayo, valeriana, carob honey and french fries

ΚΛΑΜΠ ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΚΑΠΝΙΣΤΟΣ ΣΟΛΟΜΟΣ / . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .27€

CLUB SANDWICH SMOKED SALMON

με τυρί κρέμας, αγγούρι και πίκλα παντζαριού / 

with cream cheese, cucumber and beetroot pickle

VEGAN OPEN ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ ΦΥΣΤΙΚΟΒΟΥΤΥΡΟ / . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16€

VEGAN OPEN SANDWICH PEANUT BUTTER

με φρυγανισμένο ψωμί, φυστικοβούτυρο, άγρια φρούτα και σιρόπι σφενδάμου / 

with toasted bread, peanut butter, forest fruits and maple syrup

VEGAN OPEN ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ / . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17€

TOAST OPEN SANDWICH

με φρυγανισμένο ψωμί μανιτάρια και αβοκάντο /

with toasted bread mushrooms and avocado

 

VEGAN ΜΠΟΛ / VEGAN BOWL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24€

baby μπρόκολο, baby καρότο, σπαράγγια, τοματίνια, κινόα και φασολάκια Κένυας / 

baby broccoli, baby carrot, asparagus, cherry tomatoes, quinoa, Kenyan beans
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Γλυκές παρασκευές / Sweets

NEW YORK CHEESECAKE ΜΕ ΦΡΑΟΥΛΑ /...........................................1 5€ 
NEW YORK CHEESECAKE STRAWBERRY
ψημένο cheesecake, θρυμματισμένα φουντούκια και μαρμελάδα φράουλα / 

baked cheesecake, hazelnut crumble and strawberry jam

ΠΟΡΤΟΚΑΛΟΠΙΤΑ/ ORANGE PIE..........................................................................12€ 
με βανίλια παγωτό / with vanilla ice cream  

ΜΠΑΡΑ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ / CHOCOLATE BAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17€
μπάρα με υφές σοκολάτας και μαριναρισμένες φράουλες /

bar with chocolate textures and marinated strawberries

ΜΑΡΕΓΚΑ / MERINGUE.................................................................................................... 16€ 
με φρέσκα φρούτα και κρέμα λεμόνι / with fresh fruit and lemon cream

ΠΑΓΩΤΟ (2 μπάλες) / ICE CREAM (2 scoops).......................................8€
φράουλα, βανίλια, σοκολάτα / strawberry. vanilla, chocolate

Γ ιαούρτι / Yogurt

ΦΡΟΥΤΟΣΑΛΑΤΑ ΜΕ ΦΡΟΥΤΑ ΕΠΟΧΗΣ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .20€

FRU I T  SALAD WITH SEASONAL FRU I TS

ΓΙΑΟΥΡΤΙ / GREEK YOGURT

με μέλι / with honey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14€

*extra nuts…. . . . . .… . . . . . . . . . .2€

* fresh fruits…. . . . . . . . . . . . . . . . .2€

vegan γιαούρτι με σιρόπι σφενδάμου και φρέσκα φρούτα. . . . 17€

vegan yogurt with maple syrup and fresh fruit

γιαούρτι με φράουλα, granola μπανάνα και σοκολάτα. . . . . . . . . . . 17€

yogurt with strawberry, granola banana and chocolate

Ana Mihaela Istrate

Ana Mihaela Istrate

15




